MENU ; MENU
Pensez a passer vos commandes avant :

, , le 18 décembre pour Noél
Saumon fumeé Sagmon fumg i )
ouFoie gras maison et le 26 déecembre pour la Saint-Sylvestre.

Coquille saint-Jacques .
. Dos de Colin sauce beurre nantais

Supréme de pintade sauce périgourdine .
Volailles Landaises Pavé de cerf sauce grand veneur
ou ou Chapon sauce crémée au sauternes et cepes .
Dos de cabillaud sauce beurre Nantais ) Votre magasin sera ouvert
] . Cassolette d’écrasé de pomme de terre a la truffe le dimanche 17 décembre de 8h00 a 12H30
Ecrase de pomme de terre a la truffe ou Pommes dauphines . z
ou et toute la journee

Pommes Dauphines Croustillant de chévre aux pommes caramélisées les dimanches 24 et 31 déc. 8h00 - 18h00 en continu

Nous vous souhaitons *

Mousse de foie de canard

Emincé de volailles

Pommes dauphines

de Joyeuses fétes de fin d’année !

BOUCHERIE LIMOUSINE BOUCHERIE LIMOUSINE

Anita et Yvon MARSOUIN Anita et Yvon MARSOUIN

13 rue du Fil - 56500 Locminé
Tél. : 02 97 60 00 53 &

www.boucherielimousine.fr



http://www.boucherielimousine.fr/

¢+ Pain surpris@ 8/10 Pers.....cuveuiuiiinieiiniiiiiiiniiieiaeneans 32,00€/piece

+ Réductions chaudes variées ..1,00€/piece
¢ Petit verre apéro varié 35 ......uveueeueeieeineieeieeieeieeieenaeneenns 2,60€/piéce
+ Verrine fraicheur 70g, 5,20€ /piece

(saumon, saint-jacques, mangue/saint-jacques ou foie gras)

+ Foie gras de canard entier mi-cuit (Maison).......ccceeveveeninennnns 145,00€/kg
+SauUMON fUME de NOTVEZE ....vuvnineieieeeeeeieeeeeeeeeeneennas 99,95€/kg
+1/2 Queue de langouste a la Parisienne ...........c.ceeveeennnnnnee. 20,95€/piece

LES ENTREES FROIDES LES ENTREES CHAUDES

. + Coquille Saint-Jacques...........c........ 4,95€/piéce
+ Douceur de foie gras Feuilleté de Saint-J 5 5OE/pid
& pomme facon tatin.......cececeesrereeeee 5,90€/ piece Ceu1 f :t ed a; . tajques...; """""" ’ piece
+Noix de St-Jacques facon tartare.....5,90€/piece assorette de .am acques .
. (+2,50€ de caution) ......cceeuenrenennnn. 6,60€/piece
+ Escargots de Bourgogne .......... 7,00€/douzaine I . ) .
. + Bouchée alareineauxrisdeveau...... 4,50€/piece
+ Galantine de canard Boudin bl ¢ . 17.95¢/k
aux épices de No&l ........cceevuevnnnnnnns 28,00€/kg OUdINDIANC NATUTE MAISON +v-vvvveeveese ’ s
+ Terrine de Saumon a U'Oseille............. 42,00€/kg

g\_z

LES POISSONS

LES VIANDES

+ Colin sauce beurre Nantais.......ccoevvuverenennenereneeeneeeeeeennnennns 6,80€/part
+ Dos de cabillaud sauce beurre Nantais .........eevevevenenenenenenenens 8,95€/part

+ Filet Mignon sauce Perigourding ...........coeevveveeiiiiieineeennnnns 7,20€/part

+ Médaillon de volaille farcie sauce Périgourdine............c.ccceuvenes 7,90€/part

+ Civet de cerf sauce grand veneur de Brocéliande...................... 8,50€/part

+ Pavé de kangourou sauce grand VENEUr ...........ccceeeueeneenennnnnns 8,50€/part

+ Chapon sauce crémée au Sauternes et CEpes ........c.ceevurevnennns 8,50€/part

+ Pavé de cerfsauce grand VENEU ...........ceeueeeuneeneennnernnennennnns 8,50€/part

+ Pavé de filet de poularde sauce Périgourdine.........cccceveuvennenns 9,50€/part

+ Dinde rotie et farcie, pommes dauphines 10 pers .................. 99,50€/ piece

+ Chapon réti et farci, pommes dauphines 10 pers................... 99,50€/ piece
+ Gratin dauphinois 2008 .....ceiiinininiiieeeeeeeeeeeeeeeeenanns 2,80€/part
¢ Gratinde légumes 2008 ........cevuvveirneerneereeiereeeeee e e eaeans 2,80€/part
« Pommes dauphines (8 UNités).........ccvvvrinineienininnenenenenenn. 2,00€/part
+ Cassolette d’écrasé de pommes de terre/truffes 90g ................ 3,00€/part
+ Croustillant de chévre aux pommes caramélisées (chaud)................ 3,95€/part

+ Chapon fermier LabelRoUgE........cevvviiiiiiiiiiiiiiiiireiereneenns au cours
+ Dinde fermiére LabelROUZE ... ....cvuvvuniiiniiieeiieeiieieeeieeeieeaaeens au cours
¢ OIE FEIMIEIE ...ttt rrrrerrreeeeeeeeeeeeeeeeeens au cours
+ Poularde fermiére Label ROUGE .......cuvvuiiniiniiiiiiiiiiiiieieaeenne, au cours
+ Pintade fermiére LabelROUZE ........cuvvviiniiniiniiiiiiiiiiieinaeannn, au cours
+ Canette fermiére Label ROUZE .........cevuviniinieniiieiiieieeeaeannn, au cours
VATl et e au cours
+ Pintade désossée farcie aux pommes ou abricots ou marrons

OU fIGUES/FOIE Gras ......coueureriireiieseieciesee et au cours
+ Canette désossée farcie aux pommes OU OrangesS.......o.eeeeuennns au cours
+ Caille farcie auX raiSins.....c.veeurerenieiiieeiireeieirrereeeereenaes au cours
+ Caille désossée farcie au ris de Veau ........c.eeeveveneevneenneennnennnnns au cours

Nous avons le plaisir de vous proposer du boeuf Label Rouge Blason Prestige de Bretagne,

du porc de Bretagne, du Veau local et de [’agneau Poitou Charentes
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